
HOUSE OF ASIA
*מתאים לאירוע של עד 25 אורחים.ות

פתיחים למרכז שולחן
נאן ומטבלים

חמוצים

ראשונות למרכז שולחן
סלט שורשים - ברוטב סאטה אינדונזי ואפונת ווסאבי

סלט נאם טוק – נתחי סינטה צרובים, שאלוטס, כוסברה, צ׳ילי, בצל סגול, נענע, קריספי אורז

ביניים למרכז שולחן 
גיוזה - בקר / עוף / פטריות וטופו. יחידה לסועד

נאמס- דף אורז, פרגית קצוצה, ירקות, שיטאקי, חומץ אדום

עיקריות למרכז שולחן
מי גורק - אטריות ביצים, עוף בטמפורה, ברוקולי ובקצ׳וי, סויה מתוקה, נטיפי ביצה

פאד סי יו – אטריות אורז טריות, ביצה, שאלוטס, ברוקולי, בקצ׳וי בתוספת טופו/עוף/בקר

קוריאן ברביקיו – נתחי סינטה בברביקיו קוריאני, סלט עשבים, ברוקולי, בקצ׳וי

גרין קארי נודלס – אטריות ירוקות, רוטב קארי ירוק, ברוקולי, בקצ׳וי

בו באנס – נתחי בקר במשרה למון גראס וסויה, אטריות שעועית דקיקות, מלפפון, אגרול, נענע, כוסברה, צ׳ילי

פאד תאי קלאסי – אטריות אורז טריות, כרוב, בצל ירוק, בוטנים, שאטה, ביצה בתוספת טופו/עוף/בקר

פילה דניס וקארי לימוני – דניס, מסאללה לימונית, ברוקולי, למון גראס, קארי צהוב, קרם קוקוס

קוריאן ברביקיו  - נתחי סינטה בברביקיו קוריאני, סלט עשבים, ברוקולי, בקצ׳וי

טנדורי – טופו/דג/פרגית/סינטה. משחת טנדורי ארומטית ויוגורט נצלה בגריל לוהט, סלט בצל כבוש, צ׳אטני, כוסברה ויוגורט

באטר צ׳יקן – נתחי פרגית ברוטב עגבניות וגראם מסאללה חמאתי, קרם פרש, כוסברה

ג׳אנגל קארי – ברוקולי, בקצ׳וי, קרם קוקוס בקארי אדום בתוספת טופו/עוף/דג

קינוחים
3 קינוחים לבחירה: טבעת יוזו / נמסיס שוקולד / טפיוקה / ברולה פייטה

משקאות
מים מינרלים וסודה

₪225 לסועד.ת

₪275 לסועד.ת עם שתיה
 (יין אדום, יין לבן , בירה מהחבית)


